Vorspeisen

Hausgemachtes W[jrzﬂeisch im Bléttcr‘ceigpastetchen 6,50 uro
mit Champignons und | oastecken *2

Raucherlachsrose und | achstartar vom Skandinavischen (Gravedlachs 8,50 [ uro
mit \SemC Honig DIP auf Kar‘coge!résti *2

Salatc

/um Sattessen ein grober Salatteller aus frischen knackigen Salaten

~(GroRer bunter marinierter Blat’csalat’ce”er 6,00 uro
—Kleine For’cion 3 50 uro
-Mit gegri”’cer fﬂéknchenbrust 8,00 uro
Kleine For’cion 4,50 | uro

-Mit Oliven, Feperoncini und gebac‘(enem Schagskése 8,00 uro
—Kleine For’cion 450 | uro

-Mit Rinderkijgts’ceak 10,00 | uro

—Kleine For’cion 550 uro

-Mit 2 Gamelens ieBen 10,00 |~ uro
P

Kleine For’cion 5,50 uro

Marinade nach WaH:
\)oghur’cc{ressing oder Balsamicovinaigrette
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Rin&erkraftbr’u}ﬁe mit (semiisestreifen und ge?ij”te Kar’cogeLKréuterUéBclﬁen 4,00 | uro

| eichte Dijonsengsclﬁaumsuppe mit frittiertem Ruccola

Fisch

Fangasiusﬁle’c unter der Sesam~Curr31<ruste mit | omatenreis

und sautierten Zucchinisclﬂeiben

Fochierter [Heilbutt mit einem Garnclenspicﬁ,
Kréu’cerrei&Timbale, Gemijsestrol'l und SaFransauce

Vegetarisch

Cremige Polenta mit Parmesan, Finienkernen

und frischem Gartengemijse

/ ucchini Lasagne mit Tomatenragout und Mozzarella gratiniert

4,00 Eu ro

13,00 Euro

15,50 E_uro

7,50 Euro

8,00 E_u ro
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Hauptgéne;c

Sichsischer Sauerbraten im eigenen Saft mit Preiselbeerrotkraut
und Kartogeluéjﬁen *2%3

Rostbrat I vom Schwein mit braunen /wiebeln,
Bratkartogeln und Salat

Héhnchenbrust vom Gri” mit Cognacral'lmj cremiger Fo]enta

und tourniertem (Gemiise *2

Bardierte Medaillons vom Schwein mit Dﬁonscnpsauce,
Schupgnudcln und Mandelbrokkoli *2

Rinclerh iiftsteak mit Rote Bcetc Kar‘coﬁcelsouﬁqe,
FPortwein-/ wiebelconfit und Mini Maiskolben

12,50 E_uro

11,50 E_uro

11,50 Euro

135,50 Euro

15,00 E_uro
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Kﬁsc

Franzésischc Késeauswahl mit Koque]cort, Camembert, St. Albrag 8,00 E_uro
und Ziegenro”e, dazu reichen wir Fcigensen{ Traubenj
Butter und Baguette #l 2 43

Fikaﬂte Schnittchen mit Séchsischen Wurst- und Késespezia]itéten, 7,50 [ _uro
Mixed Ficues und Kréu’cerquark sZad ot

[)cssert

Hausgemac}‘lte Séchsische Qparkkéulc}‘len 4,50 Euro
mit APFe]mus, /uckerund Zimt*>

Espuma - besc%wipste Sal'me mit frischen I:rijcl'vten 4,00 | uro
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Weinbshlaer Raucherspezialititen

Unser [Fisch- und [Fleischangebot wird in feinsten Puchenspanen frisch
und a la Minute fiir Sie gerduchert.
Schon nach etwa 25 Minuten haben Sie unsere hauseigene Spezialitat auf dem Tisch.
Wenn Sie sich die /eit des \Wartens verkiirzen wollen, wahlen Sie sich doch eine Ouppe

oder \/orspeise aus unserer Stanclarc{karte aus!

Fangasiusmet mit K artoffeln und zerlassener Putter... 12,00 uro
[Heilbuttfilet mit Reistimba]e, Weisweinsauce... 12,00 uro
2 Game]enspieﬁe mit cremiger Fo]enta) Knob]auchdip... 12,00 uro

Wéh]en Sie ]hre Gemijsebeilage selbst:
K]einer Blattsalat) frisches Gartengemijse,
Mandelbrokko]i oder Mini Maiskolben

Héhncheﬂbrust mit Tomate und Mozzare”a gelcij”t, an Kahmsauce 12,00 E_uro

mit einem kleinen Blattsalatteller und frischem Baguette *2
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