
Vorspeisen 
 

 

Feines Würzfleisch im Näpfchen überbacken, serviert mit Toast 6,80 Euro 
 

 

Variation vom Lachs 9,00 Euro 
Räucherlachsrose und hausgemachte Lachsterrine an  

Kartoffelrösti´s  abgerundet mit einer Honig-Senfsauce  

 

 

 

 

 

Salate der Saison 
 

 

 

 

 

 

Bunter Salatteller  6,80 Euro 

- kleine Portion 4,70 Euro 
 

 

 

- mit gebratenen Champignons und Kräutern 8,00 Euro 

- kleine Portion 4,80 Euro 

 

 

 

- mit Avocados und Grapefruitfilets an Melonendressing 9,00 Euro 

  - kleine Portion  5,20 Euro 
 

 
 

 

 

 

 

Marinade nach Wahl: 

Joghurtdressing oder Balsamicovinaigrette 

 



 

Für den kleinen Hunger 
 

 

Gnoccis mit Zucchini und Kräuterrahm 7,50 Euro 

 

 

Kräuterpfannkuchen 8,50 Euro 

mit gebratenen Hähnchenbruststreifen und Paprikagemüse  

 

 

Käseplatte, ein spezielles Angebot der Küche 10,00 Euro 

- 3 verschiedene Sorten Edelkäse mit Trauben und Feigensenf-  
Bitte fragen Sie unser Servicepersonal! 

 

 

Schinkenbrett´l 11,50 Euro 

Spezialitäten aus der Region, die wir Ihnen mit einem  

eisgekühlten Bommerlunder servieren*²³45 

 
 

Desserts 
 

 

Sächsische Quarkkäulchen  4,50 Euro 

mit Apfelmus, Zucker und Zimt *³ 

 
 

Marinierte Waldbeeren 

mit Panna Cotta 5,50 Euro 
 

 

Weitere Nachspeisen finden Sie in unserer  Eiskarte! 

 

 

Zusatzstoffe: *1 Konservierungsstoffe  *2 Nitritpökelsalz *3 Antioxidationsmittel  

                              *4 Geschmacksverstärker *5 Phosphat 
 

 



Aus unserem Suppentopf 
 

Klare Ochsenschwanzsuppe          4,50 Euro 

mit Fleuron 

 

Pilzcremesuppe            4,50 Euro 

mit Kräutercroûtons 

 

Klare Tomatensuppe           4,80 Euro 

mit Frischkäseravioli und Basilikumstreifen 
 

 

 

Unser Angebot für Vegetarier 
 

 

Porreeterrine mit Kartoffel-Radieschensalat in Walnussöl 8,00 Euro 

 
Pilzrisotto mit Würfeln von Blauschimmelkäse und Nüssen 10,00 Euro 

 
Tagliatelle mit Broccoli und hausgemachtem Pesto 8,50 Euro 

 

Essen aus Sachsen 

 
Sächsischer Sauerbraten  

mit Apfelrotkraut und Kartoffelklößen 13,00 Euro 

 
Zwiebelsteak nach Hausmacher Art 

mit Lauch, Champignons und Bier, Bratkartoffeln und Salat 13,50 Euro 

 
Schweinemedallions in Rieslingsoße,  

mit sautierten Trauben und überbackenen Rahmkartoffeln 14,70 Euro 

 

 



Empfehlung der Woche 

 
 

Blattsalat mit gebratenen Pfifferlingen 

8,50 Euro 

 

 

Lachs mit Pesto und Peccorino überbacken  

im bunten Tagliatellenest 

14,20 Euro 

 

 

Rumpsteak mit Pfifferlingen und gebackenem Kartoffelecken 

15,60 Euro 

 

 

 

 

Weinempfehlung 

 
2008 Bacchus 

Q.b.A. – trocken 

Staatsweingut Schloss Wackerbarth/ Radebeul 

 

0,1l  = 3,50 Euro 

Flasche = 22, 50 Euro 

 


